¥ Laboratorio Integral de Cérdoba, S.L.

Unipersonal

En este panel de cata se ha realizado la valoracién sensorial de una muestra de aceite de oliva virgen extra con la marca “Marqués de Valdueza”

La metddica utilizada ha sido la Normativa Internacional del COI con los siguientes resultados obtenidos:

Clasificacion. VIRGEN EXTRA

Puntuacién: 8,5

Caracteristicas: aceite muy frutado con notas a fresco, hierba y césped. De entrada se presenta muy dulce con posterior
ligero amargor y toque de picante. Se aprecian también sensaciones a tomate, almendra verde, ligero platano y vainilla.

Firmado en Coérdoba a catorce de enero de dos mil diez.

Cristino Lobillo Rios
Director del panel
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